OLIVA DOMESTICA

Viale Del lavore, 52

37135 Verona

Tel +30 045 BE78280
Fax +39 045 8034488
info@aipeverona.it

RAPPORTO DI PROVA N°/TEST REPORT NUMBER N°

Committente/client: FRANTOIO MERCURIUS
Data ricevimento/Recived date:

Categoria Merceologica/Merchandise category: OLI ALIMENTARI

Prodotto dichiarato/Product declared: OLIC EXTRA VERGINE DI OLIVA
Descrizione campione/sample

Etichetta campione/Description/label: ERBACIUS
Contenitore/sigillo-Description/seal: LATTA

Quarititd campicne/Sample quantity: 250 ML

Imballaggio/Packaging: 3 cura del Commitente

Procedura campionamento/Sampling procedure: a cura del Commitente

Il presente rapporto di prova sensoriale pud essere riprodotto liberamente dal nchuadente solo nella sua totalita
This repart may be reproduced free of sensory ev idence from the appilc:ani onk
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LINTENSITA' DI PERCEZIONE*/INTENSITY OF VALORENV INTENS!TA’ DI PERCEZIONE’IINTENSITY oF ' VALOREN |
| PERCEPTION' _ ALUE : PERCEPTION® _ALUE
Fruttatoi'Fruny ks B T 7 B -

[Amaro/Bitter 45

Piccante/Pungent 5

Verde foglia/green leaf 5

Verde erbalgreen grass 4 0
[Dolce/Sweet 0
[Fluidita/F luidity 5 0
Ortaggl 2 0
Mandorla verde 45 Grossolano/Rau [1]
|Agrumeleitruss fruit 0 ESa!amoiaIBrine 0
Pomodoro/Tomate 1] Cotto o Stracotio/Heated or bumnt 0
Carciafo/arichoke 5 Acqua di vegetazione/Vegetable water 0
Erbe aromatiche/herbs 55 Sparto/Esparto [1]
Altra frutta () frutta (&) matura 0 Cetriolo/Cucumber 0
[I%ﬁﬁﬁ\ﬁL =Tl Lubrificante/Greasy 0
i e S ) = b chgenda:

Profilo sensuria!elSensory Pruflle | Fruttato “leggera” mediana < 3
Fruttato "medio” medianatra3e &
Altra frutta (e) Fmgatfmm“v . |Frutiato “intenso® mediana >
frutafe) N - Amaro/Bitter | {Equilibrato = mediana amaro elo piccante & < 2 punti al fruttato
i matulr.a § X | Isquilibrato = mediana amaro slo piceants & > 2 punti al frutiato
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lCDNCLUSIONI: T PARAMENTRI VERIFICATI RISULTAND AVERE | VALORI CONFORNI A QUANTO PREVISTO PER:

Piccante/Punge

2 | Dolce = mediama amaro e piccante < = 2 punti
o

L'attributo fruttato pua essereiverde elo maturo efo piccante efa amaro
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Verde

._: i et Classificazione degli ofi di oliva:

| {mediana del fruitato =2 0

F‘Iu\'d.it'a_l'FluId ity |
i L'attributo fruttato pud essere:verde efo maturo e/o piccante ela amaro

| |olio extra vergine di oliva: Iz mediana dei difetti & =< a 0 e la mediana del fruttato & >a 0

Verde
erba/gresn o 5 e 2
Erass olio di oliva vergine: la mediana dei difstii 3> a 0 & =< a 3,5 & ls mediana del fruttate &> a 0
' Doleefswest . tolio di oliva lampante: ia mediana dei difetti & > a 3,5; oppure |a mediana dei difetti @=<a35ela

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

FRUTTATO: FRUTTATO O FRUTTATO MEDIO

TIPO FRUTTATO: VERDE X MATURO
AMARO: AMARO O AMARC MEDIO

PICCANTE: PICCANTE Q PICCANTE MEDIO

DOLCE: NO

EQUILIBRATO: Sl

DIFETTI: NO
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Il Responsahile delle prove/The Head of proof




