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RAPPORTO DI PROVA N°/TEST REPORT NUMBER N°
Committente/client: FRANTOIC MERCURIUS
Data ricevimento/Recived date:

Categoria Merceologica/Merchandise category:

Prodotto dichiarato/Product declared:

Descrizione campione/sample
Etichetta campione/Description/label:

Contenitore/sigillo-Description/seal:
Quantitd campione/Sample quantity:

Imballaggio/Packaging:
Procedura campionamento/Sampling procedure:

ATTRIBUTI POSITIVIPOSITIVE ATTRIBUTES

lNTENSlTA DI PERCEZIONE*/INTENSITY oF \IALORENl

4.557

il presente rapporto di prova sensoriale pud essere riprodotto liberamente dal m:hmdente solo nella sua totalita
be reproduced free of sensory evidence from the apphcant ohl

Verona li, 12/12/2025

OLI ALIMENTARI
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

NINFA

LATTA
250 ML

a cura del Commitente
a cura del Commitente

/in its entiret
ATTR!BLITI NEGA IVHDEFECTS A

‘VALOREN

INTENSITA® DI PERCEZiONE*iINTENSITY DF

PERCEPTION" PERC—EPTION" ALUE |

3 |[m 1 [do/marchia-Fusty/muddy sediment 25
Amaro/Bitter MUffalumidita/terra-Musty/humid/earthy 0
[Piccante/Pungent Avvinatofinnacetito/acido/agro-Wineyhinegary/acid/sour 0
[Verde foglia/green leaf 4 {Olive gelate (legno umido)/Frostbitten olives {wet wood) [1]
[Verde erbalgreen grass 3 [Rancido/Rancid 0
[DolcelSweet 0,5 [Metallico/Metallic_ 0
Fluidita/Fluidity 5 Fieno/Dry hay 0
Ortaggi 4 INerme/Grubby 0
[Mandoria verde 3 [Grossolano/Rough 1
[Agrume/sitruss fruit 0 [Salamoia/Brine 0
[Pomodoro/T omate 0 Cofto o Stracotto/Heated or burnt 0
| Carciofo/artichoke 25 Acqua di vegetazione/Vegetable water 0
[Erbe aromatiche/herbs 4 Sparto/Espario 1]
Altra frutta (e) frutta (e) matura 0 Cetriolo/Cucumber [1]
A amone Faner - onece g

Profllo sensonalelSensory Prohle

H it
Altra frutta {e) Fruttate/Fruity
frutta {e) Amaro/Bitter
4 matura " | f
El
2 Pi 2
aromatichefher - Y :carat:t! s
e s
Carciofo/farticho ] \ Verde
ke | foglia/green leaf
i Verde
Pomodoro/Tom | ] erba/green
ate
grass
Griten ctraee, ' DoleefSweet
fruit

Mandorla verde -

uidita/Fluidity

FRUTTATO:

TIPO FRUTTATO:
AMARO:
PICCANTE:
DOLCE: NO
EQUILIBRATO: 8l
DIFETTL: NO

VERDE

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
FRUTTATO O FRUTTATO MEDIO

X

™, {*Leggenda:

Fruttato “leggero™ mediana <3

| {Fruttato "medic”™ medianatra3e 6

| |Fruttato "intenso™ mediana > §

| |Equilibrato = mediana amaro efo piccante & < 2 punti al fruttato

! Squifibrato = mediana amaro efo piccante & > 2 punti al fruttato

Dolce = mediama amaro e piccante < = 2 punti

L'attributo fruttato pud essere'verde e/o maturo e/o piccante e/o amaro

| [Classificazione degli oli di oliva:

mediana del futtato e =20

- |L'attributo fruttato pud essereverde elo maturo ela piccante efo amaro

| |olio extra vergine di oliva: la mediana dei difetti & =< a 0 e la mediana del fruttato & > a0
ofio di oliva vergine: la mediana dei difetti & > a 0 & =< a 3,5 & la mediana del fruttato & > a 0

olio di ofiva lampante: la mediana dei difstti & > a 3,5; oppure la mediana deidifetti =< a35¢el

MATURO
AMARO O AMARC MEDIO
PICCANTE O PICCANTE MEDIO

NOTE:

|l Responsabile delle prove/The Head of proafl




